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I. ЦИКЛ ДИСЦИПЛИН ОБЩЕГО НАПРАВЛЕНИЯ
БД.1. Базовая часть 10 300 10
БД. 1.1. Методология научных исследований ДШ 5 150 5 экзамен*
БД.1.2 Методика преподавания ДШ 5 150 5 тестирование
БД.1.В. Вариативная часть, в т.ч. дисциплины  по выбору студентов: 10 300 10
БД.1.В.1. Профессиональный иностранный язык ДШ 5 150 тестирование
БД.1.В.2. Управление научными проектами и человеческими ресурсами ДШ 5 150 тестирование

БД.1.В.З. Современные технологии обработки данных и планирования ДШ 5 150 10 экзамен*
экспериментов

БД.1.В.4. Теория решения изобретательских задач / TRIZ studies ДШ 5 150 тестирование

т т т чтшг 20 20 1 «адом Ж ц.;/ .

II. ЦИКЛ ДИСЦИПЛИН СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЙ подготовки
БД.2. Базовая часть 10 300 5 5
БД.2.1 Питание и метаболизм человека тппп 5 150 5 экзамен
БД.2.2 Пищевая этика тппп 5 150 5 экзамен**



БД.2. В. Вариативная часть, в т.ч. дисциплины  по выбору студентов: 15 450 5

БД.2.В 1 Инновационные технологии в пищевой промышленности т п п п 5 150 5 экзамен**
Дисциплины по выбору студентов 10 300 10

БД 2 . В .2 Пищевая химия и биохимия (продвинутый курс) т к 5 150 тестирование
БД.2.В.З Пищевая микробиология (продвинутый курс) т к 5 150 тестирование

БД 2 В 4 Физиологически функциональные ингредиенты для пищевых 
продуктов

т п п п 5 150 10
тестирование

БД 2 В.5 Молекулярная и клеточная технологии т п п п 5 150 тестирование

БД.2.В.6 Продовольственная безопасность и безопасность продуктов 
питания в изменяющейся окружающей среде

т п п п 5 150 тестирование

И т о го : -. „ 25 750 ш . 20 . . . а. .
III.НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКАЯ РАБОТА I

Д 3.1. Научные семинары тппп 40 1200 5 5 5 5 5 5 5 5 зачет

Д-32 Н аучно-исследовательская стажировка***
руково
дитель

15 450 X X X X X X зачет

Д.з.з Научно-педагогическая практика***
руково
дитель

15 450 X X X X X X зачет

Д 3.4 НаучНо-исследовательские работы, включая написание 
диссертации

руково
дители

125 3750 5 20 20 20 20 20 20 Защита
диссертации

Ш- .111 И то го :? ;,  ̂ , * 195 53501 5 л 10 30 30 30 30 30 ЩЗ(Ш: йШЖг - --- -
Ш М

т т т  - " - г - ’ в  и ю в т *  .■

s
i 240 7200. ш ш м а й 30 . 30. 30 Ш Ш Й! 30 30 1 И И 1

Примечание: * - комплексный экзамен по дисциплинам общего направления, ** - комплексный экзамен по дисциплинам специализированной подготовки,
*** - научно-исследовательская стажировка и научно-педагогическая практика могут быть пройдены докторантами на их усмотрение в течение всего 
периода обучения, ДШ - докторская школа

Учебный план по направлению 741000 Технология продовольственных продуктов рассмотрен на заседании Учебно-методического совета Кыргызского государственного
технического университета им.И Раззакова, протокол № 5 о т " 5 "  0 2  2021г.
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