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Б лок 1.

Б 1.1. Ж А Л П Ы  Г У М А Н И Т А Р Д Ы К  Ц И К Л  /  О Б Щ Е Г У М А Н И ТА Р Н Ы Й  Ц И К Л  /  G E N E R A L  H U M A N IT A R IA N  C Y C L E

Б А ЗА Л Ы К  B 0JIY K  /  Б А ЗО В А Я  Ч А С Т Ь  /  B A SIC  P A R T 18 540 2 3 7,5 10 4 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.1.1 КЫРГЫЗ ТИЛИ /  К Ы РГ Ы ЗС К И Й  Я ЗЫ К  /  KYRGYZ LANGUAGE КТ 4 120 48 48 12 3 4 2 ГЭ

Б1.1.2 ЧЕТ ТИЛИ /  И Н О С Т Р А Н Н Ы Й  ЯЗЬПС /  FOREIGN LANGUAGE ИЯ 3 90 32 32 58 2 3 1

Б 1.1.3 КЫРГЫЗСТАН ТАРЫХЫ /  И С Т О РИ Я  К Ы РГ Ы ЗС Т А Н А / HISTORY OF 
KYRGYZSTAN

ГиОН 4 120 48 16 32 72 1 2 4 2 г э

Б 1.1.4 М АН АС ТАА НУ У / М А Н А С О В Е Д Е Н И Е / M AN A S STUDY ГиОН 2 60 24 16 8 36 1 0,5 2. 2

Б1.1.5 Ф И Л О С О Ф И Я / PHILOSOPHY ГиОН 5 150 64 32 32 86 2 2 *: 5 3

В А Р И А Т И В Д У У  Б О Л У К  /  ВА РИ А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  PART: 2 60 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 о

Ц икл Б1.1 бою нча ж ы й ы н ты гм  /И того  но циклу E L  1/T otal cycle  Б Ы
20 600 216 64 0 ' 152 ' 324 T 2 : 7,5 10 4 5 : о 0 0 0 0 0 0 0 о 0

Б1.2. М АТ Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  ТА Б И Г Ы Й -И Л И М И Й  Ц И К Л  /  М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  И ЕС Т Е С Т В Е Н Н О -Н А У Ч Н Ы Й  Ц И К Л /M A T H E M A T IC A L  A N D SA T U R A L SC IE N C E  C Y CL E

Б А ЗА Л Ы К  Б О Л У К  /  Б А ЗО В А Я  Ч А С Т Ь  /  B A S IC  P A R T 15 450 12 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б 1.2.1 М АТЕМ АТИКА 1 /  М А Т Е М А Т И К А  1 /  MATHEM ATICS 1 ВМ 5 150 64 32 32 86 2 2 5 1

Б1.2.2 ФИЗИКА 1 /  Ф И ЗИ К А  1 /  PHYSICS 1 Физика 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 1

Б1.2.3 ИНФОРМ АТИКА 1 /И Н Ф О Р М А Т И К А  1 /  COM PUTER SCIENCE 1 ПМИ 5 150 64 32 32 86 2 2 v-5' 1

В А Р И А Т И В Д У У  Б О Л У К  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  PART: 25 750 4 ■ 5 12 15 4 . 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Ц икл Б 1.2  бою нча ж м н м н ты гы  /И того но циклу Б 1.2 /T otal cycle  Б1.2 40 1200 16 20 12 15 4 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.3. К Е С И П Т И К  Ц И К Л  /  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й  Ц И К Л  / P R O F E SSIO N A L  C Y CL E

Б А ЗА Л Ы К  Б О Л У К  /  Б А ЗО В А Я  Ч А С Т Ь  /  B A SIC  P A R T 50 1500 0 0 4 5 8 10 8 10 12 15 8 10 0 0 0 0

Б1.3.1
ИНЖЕНЕРДИК Ж АНА КОМПЫОТЕРДИК ГРАФИКА /  И Н Ж Е Н Е РН А Я  И 
К О М П Ь Ю Т Е Р Н А Я  Г Р А Ф И К А  /  E N G IN E E R IN G  A N D  C O M PU TER  
G R A P H IC S ИиКГ

5 150 64 16 48 86 1 3 /  5 2

Б Е З.2 Коомдук тамак-аш жайларында жылуулук жана муздатуу техникасы/Тепло и 
хл адотсхннка H ie  a t eng ineering  a n d  refrigeration МАПП

5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

Б 1.3.3
Тамактацуучун физиологиясы/Ф нзнологня питан ия/ P hvsiolog\' o f  N utrition

ТПОП 5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

Б Е З.4
Тсхпикалык механика (Теорнялык жана колдонмо механика )/Т ехннческая  
.механика (Т еоретическая и прикладная м сханнка)/7есЛ н/са/ m echanics 
(Theoretica l an d  a pp lied  m echanica l engineering)

МПИ 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б Е З.5 Электротехника жана коомдук тамак-аш жайларын
автоматгаштыруу/Элсктротсхника н электроника /E lec tr ica l a n d  e lectronics

ТОЭ 5 150 64 32 32 86 2 2 ' 5 4

Б 1.3.6

Коомдук тамактануу мекемелеринде муздатылган жана тондурулган азыктарды 
шитеп чыгуу жана муздаткыч технологиясы/Холоднльная технол огия и 
производство охлаж денной н зам орож енной продукции в  предприятиях  
общ ественного п итан ия/ R efrigera tion  thechnology a n d  produc tion  o f  ch illed  a n d  
frozen  produc ts  in  p u b lic  ca tering  en terprises

гп оп 5 150 64 32 32 86 2 2 5 5

БЕ З.7
Коомдук тамак-аш жайынын жараяндары жана жабдыктары/Процсссы н 
аппараты  на предприятиях общ ественного ш ггання/ P rocesses a n d  devices o f  
fo o d  p roduction МАПП

5 150 64 32 32 86 2 2 5 5

Б 1.3.8 Коомдук тамак-аш тармагынын жабдуулары/Оборудовання предприятий  
общ ественного питан ия/ С atering  equ ipm ent

ЖАШ ОО КООПСУЗДУГУ (ЖК жана ЭКОЛОГИЯ) /  БЕЗО П А С Н О С Т Ь  
Ж И З Н Е Д Е Я Т Е Л Ь Н О С Т И  (Б Ж Д  и Э К О Л О Г И Я ) /  L IF E  SA F E TY (L S  & 
ECO LO G Y)

МАПП
5 150 64 32 32 86 2 2 !  5 6

Б Е З.9 ТБ 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 5



Б1.3.10
ЭКОНОМ ИКА, УЮШ ТУРУУ Ж АНА ©НДУРУШ ТУ БАШ КАРУУ /  
Э К О Н О М И К А , О Р Г А Н И ЗА Ц И Я  И У П Р А В Л Е Н И Е  П Р О И ЗВ О Д С Т В О М /
E CO NO M IC S, O R G A N IZ A TIO N  A N D  PR O D U C T IO N  M A N A G E M E N T

ЭУП 5 150 64 32 32 86 2 2 5 6

В А Р И А Т И В Д У У  Б 0 Л  YK /  ВА Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  PA RT: 90 2700 4 5 0 0 8 10 13 15 16 15 16 15 39 30 0 1)

1 Iiik .1 Б1.3 бою нча ж ы и ы и и .н  ы /И того но hiik .tv Ы .З /T ola l cvcle  Ы .З
1-10 4200 4 5 4 5 16 20 21 25 28 30 24 25 39 30 0 *1

ДЕМЕ ТАРБИЯ Ж АИА СПОРТ. /  Ф И ЗИ Ч Е С К А Я  К У Л Ь Т У Р А  И  С П О Р Т  /
P H YSIC A L C U L T U R E  A N D  SP O R TS ФКиС

360 4 4 4 4 1-4

Б лок 2.
О Б У Ч Е Н И Е  НА Р А Б О Ч Е М  М Е С Т Е  И  Н А У Ч Н О - 
И С С Л Е Д О В А Т Е Л Ь С К А Я  Р А Б О ТА  /  O N -TIIE-JO B  TR A IN IN G  A N D  
R E SE A R C H

30 900

Б2.1
ОКУУ ПРАКТИКАСЫ /  У Ч Е Б Н А Я  П Р А К ТИ К А  /  EDUCATIONAL  
PRACTICE

5 150 :: 5 4

Б2.2 О НДYPYI11TYK ПРАКТИКА /  П Р О И ЗВ О Д С Т В Е Н Н А Я  П Р А К Т И К А  /
P R O D U C T IO N  P R A C TIC E

5 150 5 6

Б2.3
КВАЛИФИКАЦИЯ АЛДЫ ИДАГЫ  ПРАКТИКА / 
П Р Е Д К В А Л И Ф И К А Ц И О Н Н А Я  П Р А К Т И К А  /  P R E O U A LIF IC A TIO N  
P M C T IC E

15 450 15 8

Б2.4
ИЛИМИЙ-ИЗИЛДОО ИШИ /  Н А У Ч Н О -И С С Л Е Д О В А Т Е Л Ь С К А Я  РА БОТА  
/  R E S E A R C H  (6  4  часа  в  т ечение 2-х  нед. после  прохож дения  
предкеалиф икационной практ ики )

5 150 4 5 8

Б лок 3. BY TY PY Y 4Y  КВАЛИФИКАЦИЯЛЫК ИШТИ Д А Я РДО О  Ж АНА КОРГОО / 
П О Д Г О Т О В К А  И ЗА Щ И Т А  В Ы П У С К Н О Й  К В А Л И Ф И К А Ц И О Н Н О Й  
Р А Б О Т Ы  /  P R E PA R A TIO N  A N D  D E F E N C E  O F  F INAL Q U ALIFYIN G  ll'O R K

10 300 10 8

Окуу дисцишшналары боюнча кредиттер/Кредитов по учебным дисциплинам /Credits in 
various academic disciplines:

200 6000 216 64 0 152 324

О куунун баарды к м езгш ш н дегн к р едн ттерди н  топгом у /  В С Е Г О  кредитов за весь  
период обучения / Tota l credits for  the entire period o f  study

240 7200 216 64 0 152 324 22 30 24 30 24 30 21 30 28 311 24 30 39 30 0 30

Ф А К У Л Ь Т А Т И В Д Е Р /Ф А К У Л Ь Т А Т И В Ы /E L E C T IV E S:

А н гл и сти л и / А нгл ийский  язы к  /  English  language ИЯ 15 450 192 192 258 4 5 4 5 4 5 3,4,5

№

ЖУМУШ  ОРУНУНДА ОКУТУУ Ж АНА ИЛИМИЙ-ИЗИЛДОО ИШИ/ 
О Б У Ч Е Н И Е  НА Р А Б О Ч Е М  М Е С Т Е  И  Н А У Ч Н О - 

И С С Л Е Д О В А Т Е Л Ь С К А Я  Р А Б О Т А  /  O N -TH E -JO B  TR A IN IN G  A N D  
R E SE AR C H

сем ./ кред/crcd
ж ум. ко.тому/ объем  в 
нед/ vo lu m e in w eeks №

Ж Ы Й Ы Н Т Ы К Т О О Ч У  М А М Л Е К Е Т Т И К  А Т Т Е С Т А Ц И Я  /  И Т О Г О В А Я  ГО С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  А Т Т Е С Т А Ц И Я  /  F IN A L  
S T A T E  C E R T IF IC A T IO N

сем ./
крсд/ cred

ж ум .келому/ 
объем в  нед/ 

volum e in w eeks

1
ОКУУ ПРАКТИКАСЫ /  У Ч Е Б Н А Я  П Р А К Т И К А  /  ED U C A TIO N A L  
P M C T IC E

4 5 1 Кыргыз ти л и , КР т^рыхы дисцишшналары боюнча мамлекеттик жыйынтыктоочу аттестаты  /  М еждисциплинарная итоговая  
государственная аттестация  по дисциплинам : К м рг. язы к, И стория К Р  /  Interdisciplinary final slate certification in the following 
disciplines: Kyxgvz language, History o f  the KR.

4 1

2
QHJTYPYIUTYK П Р А К ТИ К А  /  П Р О И З В О Д С Т В Е Н Н А Я  П Р А К Т И К А  /  
P R O D U C T IO N  P R A C TIC E

6 5 2 Даярдоо багыты боюнча мамлекеттик сынак /  Государственны й экзам ен  но направлению  подготовки /  State examination in the major o f  
training

8 2

3
КВАЛИФИКАЦИЯ АЛДЫ ИДАГЫ  ПРАКТИКА /  
П Р Е Д К В А Л И Ф И К А Ц И О Н Н А Я  П Р А К Т И К А  /  P R E O U A LIF IC A TIO N 8 15 8 3

Бутуруучу квалификациялык ишти коргоо /  Защ ита ш.шусктюи квалиф икационно!! работы  /  Protection o f  final qualifying work
8 10 2

4
ИЛИМИЙ-ИЗИЛДОО ИШ И /  Н А У Ч Н О -И С С Л Е Д О В А Т Е Л Ь С К А Я  РА Б О ТА
/R E S E A R C H

8 5 2

,|;у^1!.^уП=/рОу?Г.а-.онп,.:/1>оп<И.и!о»=.
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ПРОФИЛЬ /  ПРОФИЛЬ /  PROFILE: Коомдук тамактануу азыктарынын технологиясы ж ана ресторан бизнеси /Технология общественного питания и ресторанный бизнес /  Catering 
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ДИСЦИПЛИН АЛ АРДЫН АТАЛЫШЫ / 
НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ/ 

NAME OF THE DISCIPLINE

Общая
трудоемкость' 

Total labor

работы о часах/Amount of work in hours
Окутуунуи 1-жылы/ 1-й год обучения/ 1st year of Окутуунун 2-жилы/ 2-й год обучения/ 2nd 

year of study
Окутуунун 3-жылы/ 3-й год обучения-' 

3rd year of study
Окутуунун 4-жылы/ 4-й год обучения/ 4tli 

year of study
отчет/ Отчет по 

семестрам/

I 1 § 

11 
11

1 ссм/sem (KC/OC/AS) - 
16 жум./нсдЛтсскя

2 ссм/sem (ЖС/ВС/SS) - 3 сем/sem (KC/OC/AS) - 
16 ж\'м./исд./и'сск5

4 ссм/sem (ЖС/ВС/SS) 5 сем/sem 
(KC/OC/AS)-16
жум./нсд./Tveeks

(ЖС/ВС/SS) -16
жум./нсд./wceks

(KC/OC/AS) -16
S ссм/sem 

(ЖС/ВС/SS) -16 
жум./нед./weeks

I

| f f  | 32
3 i CJ

j4. 12 1 | I 13
8

1
|

s
12 3

1 1
1

12 3
4 I

•5
0

5 1 1
1

1 1 1
1

1

| !

О

С
с

§ц

и

О

ч

Б Ы . Ж А Л П Ы  Г У М А Н Й Т А Р Д Ы К  Ц И К Л  /  О Б Щ Е Г У М А Н И Т А Р Н Ы Й  Ц И К Л  /  G E N E R A L  H U M A N IT A R IA N  C Y C L E

В А Р И  А Т И  В Д  Y  Y  Б 0 Л У К  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  
PA RT:

2 60 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0

Т ан д оо  к ур стар  /  К ур сы  по вы бору /  E lective courses 2 60 0 2 0 0 0 0 0 0 о 0 0 0 0 0 0 0

Б1.1.В1 ИШ КЕРЛИК Ж А Н А  ИННОВАЦИЯ /  И Н Н О В А Ц И И  И 
П Р Е Д П Р И Н И М А Т Е Л Ь С Т В О  / IN N O V A T IO N  A N D  
E N T R E P R E N E U R SH IP

ОН Лг

2 60 24 16 8 36 1 0,5 2 1Б1.1.ВЗ R U M M У 11ИК/\ЦИ>1 U U rlA U JlU l И>1СЫ / UCTLXOJIUI ИИ
КО М М У Н И КА Ц И Й  / PSYC H O LO G Y O F О П И Л

Б 1.1 .В 4 ЧЫГАРМАЧЫЛЫК ОЙ ЖУГУРТУУ / КРЕА ТИ ВН О Е  
М Ы Ш Л ЕН И Е /  CRE A TIV E  TH INKING

О П И Л

Б 1.2. М А Т Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  Т А Б И Г Ы 11-И ЛИ М И И Ц И К Л  / М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  И  Е С Т Е С Т В Е Н Н О -Н А У Ч Н Ы Й  Ц И К Л /M A T H E M A T IC A L  A N D  N A T U R A L  SC IE N C E  C Y C L E

В А Р И А Т И В Д У У  B 0 J IY K  / В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  / V A R IA B L E  
PA RT:

25 600 4 5 12 15 4 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Ж О Ж д уп  к ом п он ен т а  / В узовск и й  к ом п он ен т  /  
U n iversity  com p onent

20 600 4 5 12 15 0 0 0 0 0 0 0 о 0 0 0 0

Б1.2.П1
М АТЕМ АТИКА  2 / М А Т Е М А Т И К А  2 1 M A T H E M A T IC S  2 вм 5 150 64 32 32 86 2 2 5 2

Б 1 .2.112 Ф ИЗИКА 2 /  Ф И ЗИ К А  2 / P H Y S IC S  2 Физика 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 2

Б1.2.ПЗ

ИНФ ОРМ АТИКА 2 / И Н Ф О Р М А Т И К А  2 / COM PUTER  
S C IE N C E  2

5 150 64 32 32 86 2 2 5 2

Б1.2.П З

ХИ М И Я  (ОРГАНИКАЛЫ К ЭМ ЕС Ж АНА  
ОРГАНИКАЛЫ К ХИМ ИЯ) /  Х И М И Я  
(Н Е О Р Г А Н И Ч Е С К А Я  И О Р Г А Н И Ч Е С К А Я  Х И М И Я ) /
C H E M IST R Y (IN O R G A N IC  A N D  O R G A N IC  C H E M IST R Y)

Х им 5 150 64 32 16 16 86 2 I 1 5 1

Тандоо курстар /  К ур сы  п о вы бор v /  E lective  courses ш: 150 0 0 0 0 4 5 0 0 0 0 0 0 о 0 0 0

Б1.2.В1

Кесиптик иш-тармакгагы маалыматтык 
технологнялар/И нф орм ацнонны с техн ол оги и  в 
п р оф есси онал ьной  деят ел ьн ости / In fo rm a tion  
techno log ies  in  p ro ffe ss io n a l activities ИСЭ 5 150 64 32 32 86 2 2 5

8

3

Б 1.2.В 2
М икробиология/ М и к роби ол оги я  /  M icrob io logy ПНТ



Б  1.3. | К Е С И П Т И К  Ц И К Л /П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й  Ц И К Л /P R O F E S S IO N A L  C Y C L E
В А РИ А Т И В Д  Y Y  Б О Л  YK / В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E 90 2700 4 5 0 0 8 10 13 15 16 15 16 15 39 30 0 0

Ж О Ж л ун  к ом п он ен т »  /  В узовск и й  к ом п он ен т / 
U n iversity  com p onent

60 1800 4 5 0 0 8 10 13 15 8 10 8 10 8 10 0 0

Б1.3.П1 Б иохи м и я/Б и охи м н я/й /осЛ т/я Р у пнт 5 150 64 32 32 86 2 2 5 1

Б1.3.П2

Коомдук тамактануу азыктарын е н дур уудегу  физико- 
химиялык негиздер / Ф и зи к о-хи м и ч еск и е  основы  
пр оизводств а пр одук ц и и  общ ественного  п и тан и я/ 
Physical and chemical basics o f  catering production тпоп

5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

Б1.3.ПЗ

Коомдук тамактану азыктарыныи жана чийки заттардыи 
касиетсрнн изил дее жолдору/М стоды  иссл едований  
свойств  сы рья и пр одук ц и и  общ ественного  питан ия
/M ethods fo r s tu d y in g  the  p ropertie s  o f  raw  m a teria ls a n d  
pu b lic  c a tering  produc ts тпоп

5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

Б1.3.П4
Аналитикалык химия жана физико-химиялык анализдоо 
м етоддор у/А нал итнчсская и ф н зк одл оп д н ая  хим ия /  
A n a le tic a l a n d  P hvsco log ica l C h e m is tiv Х иХ Т

5 150 64 32 48 86 .2 3 5 4

Б1.3.П5
А зык-тулук чийки заттарды товардык-технологиялык  
баалоо/Т ов ароведио-тсхиол огнчсск ая оценка  
н р одовол ьствсп н ого  сы рья / C om m od ity  techno log ica l 
a ssessm en t o f  fo o d  ra w  m aterials

тп оп 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б 1.3.П 6

Чийки затты кайра иш тетуунун жалпы принциптери жана 
тсхнологнялык негиздери/О бщ ис п р и нципы  переработки  
сы р ь я  и основы  технол огии  отр асл и  / G en e ra l p rinc ip le s  
o f  ra w  m a teria l p ro c essin g  a n d  basics o f in d u s l iv  techno logy

тпоп 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б1.3.П7
Коомдук тамактануу ишканаларындагы санитардык 
тазалык жана гигиена/ С ан и тар и я  и ги ги ен а  в 
п р ед п р и я ти я х  общ еез венного питания

тпоп 5 150 64 32 86 2 2 5 5

Б 1.3.П 8

Коомдук тамактануудагы азьнсгарды ендур ууиун  
технологиясы (курстук иш )/Т схнология п р оизводства  
п р одук ц и и  общ ественного  п и тан и я  (к урсовая  р абота)/
C a terin g  P roduc tion  T echnology (course  work)

ТПОП 5 150 64 32 32 86 2 2 5 5 5

Б1.3.П9 Ресторан жана мейманкана нши/ Р естор анное и 
гости  печное д е л о / R es tauran t a n d  ho te l busness

ТПОП 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 6

Б1.3.ПЮ
Ресторан жана мейманкана комплекстсриндс тейлоену уюштуруу / 

Организация обслуживания в ресторанах и гостиничных 
комплексах (курсовая работа) Organization o f  production and service 
in public catering enterprises (course work)

ТПОП 5 150 64 32 32 86 2 2 5 6 £

Б1.3.П11
Тамак-аш он ер  жайы ндагы Х А С С П /Х А С С П  в и н дустр ии  
п и т а н и я / Н А С С Р  in  the  f o o d  in d u s t iy

ТПОП 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 7

Б1.3.П12
Коомдук тамак-аш мекемелерин  
дол боор л оо/П р оектировани е пр едприятии  
общ ествен н ого  п и тан и я  / D esign ing  ho te l re stauran ts  a n d  
c a ter in g  units

ТПОП 5  ■ 150 64 32 32 86 2 2 5 7

Т а н д о о  к ур стар  / К ур сы  н о вы бору / E lective courses 30 900 0 0 0 0 : 0  / 0 0 0 8 5 8 5 31 20 0 0

Б1.3.В1

Коомдук тамактануудагы сатуунун 
эф ф ективдуулугу/Э ф ф ективность п р одаж  в 
общ ественном  п и тан и и / E ffic iency  o f  sa le s  in  p u b lic  
ca tering

ТПОП

5 150 64

32 32

86

2 2

5 5

Б1.3.В2

Коомдук тамактануу ишканаларындагы кесиптик этикет/ 
П р оф ессионал ьны й эти к ет  в пр едприя тиях  
общ ествен н ого  п и тан и я  / P ro fessiona l etiquette  in

ТГ10П 32 2 2 2



Б1.3.ВЗ

Коомдук тамактануу мекемелеринде ун  жана кондитер 
азыктарын е н дур уу  технологиясыЛГехнологня 
п р ои звод ств а м уч н ы х кул и н ар н ы х и  к ондитерских  
и зд ел и й  в п р ед п р и я ти ях  общ ественного  п и тан и я  /
P roduc tion  te chno logy  o f  f lo u r  cu lia n a ry  a n d  con fec tionary  
p ro d u c ts  in  p u b lic  ca tering  en tering  enterprises

ТПОП

5 150 64

32 32

86

2 2

5 6

Б 1.3.В4

Атайын тамактануу турлорунун технологиясы жана 
угоштуруу (балдардын мекгепке чейинки жана мектептик, 
диеталык жана дарылоо-профилактикалык) /Т ехн ол оги я  н  
ор ган и зац и я  сп ец и ал ьн ы х видов п и тан и я  (детск ого  
дош к ол ьн ого  и ш к ол ьного , ди ети ч еск ого  и л еч ебно-  
пр оф и л ак ти ч еск ого ) IR ecbnolog}’ a n d  o rgan iza tion  o f  
sp e s ia l types o f  nu tr ition  (p rescoo l a n d  scoot, d ie ta iy  a n d  
therapeutic)

ТПОП 32 32 2 2

Б 1.3.В5 О куу-изилдее и ш тери/У чебно-нсслсдовательская работа
/  E duca tio n a l a n d  research  w ork

ТПОП

5 150 64

48

86

3

5 . 7

Б 1.3.В 6
Азыктык жана биологиялык активдуу  
кош улмалары /Пш цсвые и биол огич ески  ак ти в н ы е  
до б а в к и / N u trio n a l a n d  d ie ta iy  supp lem en ts

ТПОП 32 32 2 2

Б 1.3.В7

Коомдук тамактануу азыктарын ондуруунун инновациялык 
технологиялары/ И ннов ационны е техн ол оги и  
пр ои звод ств а  пр одук ц и и  общ ественного  п и тан и я/
Innova tive  tltechnologies o f  ca tering  produc tion

ТПОП

5 150 64

32 32

86

2 2

7

Б1.3.В8 Ж екелештирилген там актануу/П срсоннф нцнрованое  
п и та н и е  /  P ro fe ssio n a l etiquette  in  ca tering  estab lishm ents

ТПОП 32 16 16 2 1 1

Б 1.3.В 9

Тамактануу индусгриясындагы ишканаларда чыгымдарды  
башкаруу жана технологиялык эсеп / Т ехн ол оги ческ и й  

у ч е т  и уп р ав л ен и е  затр атам и  на  п р едп ри я ти ях  
и н д устр и и  п и тан и я  /  Techno log ica l ac co u n tin g  a n d  cost 

m anagem en t in  the  ca tering  in d u s t iy

ТПОП

5 150 64

32 32

8 6

2 2

5 7

Б 1.3.310

Коомдук тамактануу ишканаларында бухгалтердик эсеп  
жана калькуляция /Б ухгал т ер ск и й  уч ет  и стратеги я  
пл ан и р ован и я  деятел ьн ости  п р едприя тий  
о бщ ествен н ого  п итан ии  /  A cc o u n tin g  a n d  ca lcu la tin g  a t

ТПОП 32 32 2 2

Б 1 .3 .В 1 1

Чет элдик жана кыргыздын улуттук ашканасынын 
тамактарын даярдоо технологиясы/ Технология  
п р и готов лен и я  бл ю д  кы рзы ской  н ац и он ал ь н ой  и  
зар убеж ной  к ухн и  /  Y echnologv o f  coocing  K v rg y z na tiona l

ГПОП

5 150 64

32 32

86

2 2

7

Б 1.3.В 12

А зык-тулук чийки заттарынын жана коомдук тамактануу 
азыктарынын коопсуздугу'/ Б езопасность  

пр одовол ьствен н ого  сы рья и п р одукции  общ ественного  
п и тан и я / S a fe ty  o f f o o d  ra w  m ateria ls a n d  p u b lic  ca tering  

pro d u c ts

ТПОП 32 32 2 2


