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Блок 1.
Б Ы . ГУМАНИТАРДЫК, СОЦИАЛДЫК ЖАНА ЭКОНОМ ИКАЛЫК ЦИКЛ /  ГУМАНИТАРНЫЙ, СОЦИАЛЬНЫЙ И ЭКОНОМИЧЕСКИЙ ЦИКЛ / HUMANITARIAN, SOCIAL AND ECONOMIC CYCLE

БАЗАЛЫК БО Л YK / БАЗОВАЯ ЧАСТЬ / BASIC PART 13 390 7 8 0 0 4 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.1.1 Кыргыз тили жана адабияты / Кыргызский язы к и 
литература / Kyrgyz language and literature

КТ 3 90 48 48 42 3 3 1 ГЭ

Б1.1.2 Орус тили / Русский язы к / Russian language
РЯ 2 60 32 32 28 2 2 1

Б1.1.3 Чет тили / Иностранный язы к /  Foreign language ИЯ 3 90 32 32 58 2 3 1

Б1.1.4 Ф илософия/ Philosophy ГиОН 5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

ВАРИАТИВДУУ Б 0Л У К  / ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  VARIABLE 
PART:

12 360 0 2 1,5 5 0 0 3,5 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Ц икл Б1.1 боюнча ж ы йынты гы  /Итого по циклу Б1.1/Total 
cycle Б1.1

25 750 176 32 0 144 214 7 10 1,5 5 4 5 3,5 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Б 1.2. МАТЕМАТИКАЛЫК ЖАНА ТАБИГЫ Й-ИЛИМ ИЙ ЦИКЛ /  МАТЕМАТИЧЕСКИЙ И ЕСТЕСТВЕННО НАУЧНЫЙ ЦИКЛ/M ATHEM ATICAL AND NATURAL SCIENCE CYCLE
БАЗАЛЫК БО Л YK / БАЗОВАЯ ЧАСТЬ / BASIC PART 15 450 12 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.2.1 М атематика 1 / Mathematics 1 вм 5 150 64 32 32 86 2 2 5 1

Б1.2.2 Ф изика 1/ Physics 1 Физика 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 1

Б1.2.3 Информатика 1/ Computer science 1 И М И 5 150 64 32 32 86 2 2 5 1

ВАРИАТИВДУУ БОЛУ К / ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  VARIABLE 
PART:

25 750 4 5 12 15 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Ц икл Б1.2 боюнча ж ы йынты гы  /Итого по циклу Б1.2/Total 
cycle Ы .2 40 1200 16 20 12 15 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Б 1.3. КЕСИПТИК ЦИКЛ / ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ЦИКЛ / PROFESSIONAL CYCLE
БАЗАЛЫК БОЛ YK / БАЗОВАЯ ЧАСТЬ / BASIC PART 30 900 0 0 4 5 4 5 8 10 4 5 4 5 0 0 0 0

Б1.3.1

Чийме геометрия жана инженердик графика/Начертательная 
геометрия и инженерная графика/Descriptive geometry and 
engineering graphics Ии КГ 5 150 64 16 48 86 1 3 5

2

Б1.3.2

механика)/Техничсская механика (Теоретическая и 
прикладная механика)/ТесЬтса1 mechanics (Theoretical and 
applied mechanical engineering

мпи 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б1.3.3

Электротехника жана коомдук тамак-аш жайларын 
автоматташтыруу/Эл ектротехн и ка и электроника/Electrical 
and electronics

ТОЭ 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б1.3.4

Коомдук тамак-аш жайларында жылуулук жана муздатуу 
техникасы/Тепло и хладотехника /Heat engineering and 
refrigeration М А П П 5 150 64 32 32 86 2 2 5

3

Б1.3.5

Жашоо коопсуздугу (ЖК, Экология) /  Безопасность 
жизнедеятельности (БЖД, Экология) /  Life safety (LS, 
Ecology)

ТБ 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 5
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Б1.3.6

Экономика, уюштуруу жана ондурушту башкаруу /  

Экономика, организация и управление производством /
Economics, organization and production management

ЭУП 5 150 64 32 32 86 2 2 5 6

ВАРИАТИВДУУ BGJIYK /  ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  VARIABLE 
PART:

105 3150 0 0 4 5 17 20 4 5 24 25 16 20 27 30 0 0

Ц икл Б1.3 боюнча ж ы йынты гы  /Итого по циклу Б  1.3/Total 
cycle Б1.3 135 4050 0 0 8 10 21 25 12 15 28 30 20 25 27 30 0 0

Дене тарбия жана спорт/ Физическая культура и спорт /  Physical 
culture and sports ФКиС

360 4 4 4 4 1-4

Б лок 2.
П рактика боюнча кредиттер/Кредитов по практике/Credits 
on practice: 25 750 5 5 15

Б лок 3. Бутуруучу квалиф икациялы к ишти даярдоо ж ана коргоо 
/Подготовка и защита выпускной квалификационной 
работы/Preparation and defence of final qualifying work

15 450 15

Окуу дисциплиналары боюнча кредиттер/Кредитов по учебным 
дисциплинам /Credits in various academic disciplines: 200 6000 176 32 0 144 214

Окуунун баарды к мезгилиндеги кредиттердин топтому /  ВСЕГО 
кредитов за весь период обучения /  Total credits for the entire period 
of study

240 7200 176 32 0 144 214 23 30 22 30 25 30 16 30 28 30 20 30 27 30 0 30

ФАКУЛЬТАТИВДЕР/ФАКУЛЬТАТИВЫ/ELECTIVES:

Англис тили /  Английский язы к /  English language ИЯ 15 450 192 192 258 4 5 4 5 4 5 3,4,5

№
П Р А К Т И К А Н Ы Н  А Т А Л Ы Ш Ы  /  Н А И М Е Н О В А Н И Е  П Р А К Т И К И / 

N A M E  O F  T H E  P R A C T IC E
сем ./ sem . к р сд /cred

ж ум . к о л о м у / 
объ ем  в н ед / 

v o lu m e  in  w eek s

1 Окуу практикасы /  У ч еб н а я  п р ак ти к а  /  E ducational practice 4 5 5

2
О ндуруш тук практика /  П р ои зв о д ст в ен н а я  п р а к ти к а  /  Production  
practice

6 5 5

3 Квалификация алдындагы практика /  П рсдкв ;1л и ф н к а ц и о н н а я  
п р ак ти к а  /  P requalification practice

8 15 10

№
Ж Ы Й Ы Н Т Ы К Т О О Ч У  М А М Л Е К Е Т Т И К  А Т Т Е С Т А Ц И Я  /  И Т О Г О В А Я  Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  

А Т Т Е С Т А Ц И Я  /  F IN A L  S T A T E  C E R T IF IC A T IO N
сем  J  
sem .

к р е д /cred
ж ум .к ол ом у/  
объ ем  в н ед / 

volu m e in  w eek s

1

КР тары хы , Кыргыз тили ж ана адабияты , КР географиясы  дисциплиналары бою нча жыйынтыктоочу аттестация /  
М еждисциплинарная итоговая аттестация по дисциплинам: История КР, География КР, Кырг. язык и  л итература/ 
Interdisciplinary final certification in  the follow ing disciplines: H istoiy o f  the K R, Geography o f  the K R, K yrgyz language  
and literature

4 1

2 Д аярдоо багьггы б ою н ча мамлекеттик сынак /  Г о су д а р ств ен н ы й  эк зам ен  по н ап р авл ен и ю  п о д готов к и  /  State 
exam ination in  the major o f  training

8 2

3
Б утуруучу квалификациялык иш ти к оргоо /  З ащ и т а  в ы п уск н ой  к вал и ф и к ац и онн ой  работы  /  Protection o f  final 
qualifying work

8 15 2

Бел галер :/Обоз надепия :/Dc notation:

лк/ як! 1ес - лекцнялар/лекщш/ lectures, лб/лб/ lab -лабораториялык/лабораторшяс/ laboratory, нр/ пр/ ргас - Пракгикалык/Практические/ Practical 
KC/OC/AS - Кузгу семестр/Осешшй ссмесгр/Autumn semester, ЖС/ВС/SS - Жазгы ссместр/Вссснний ссместр/Spring semester 

КИ, КД/КР, КП/CW, СР - Курстук шп, Курстук долбоор/Курсовая работа. Курсовой проект/ Course work. Course project
ЖКБ БС/ОС ВПО/ ES НРЕ - Жогорку кесиптик билим берууиуи билим беруу стандарты /  Образовательный стандарт высшего профессионального образования/Educational standard o f  higher professional education

Ж умуш чу окуу планы  К М  Т У  Ж КБ БСнын н егизинде _  
н ап р ав л ен и ю  "_________________________________________

_________________ 2 0 ___ -ж.___ . . № _______ /_____буй ругу менен бекитилген "______________________________________________________
", утверж денном у п ри к азом __________№ _________/  о т  ._____._______ г. /  The curriculum  drawn up on  the basis o f  ES НРБ o f  K S T U  on  the major

Ж умуш чу окуу планы кафедраны н 2 0 _  
2 0  у.

" жы йы ны нда каралды, протокол № _

багьггы бою н ча т узул ду  /  Р абочи й  уч ебн ы й  п л а н  состав л ен  н а  о сн о в е  О С  В П О  К Г Т У  п
____________________________________________", approved by order o f

_ /  Р абоч и й  у ч еб н ы й  план  рассм отр ен  на за сед а н и и  к а ф ед р ы , п р оток ол  №U,r-U /  T he curriculum considered at a  m eeting o f  th e Department, protocol №  fr o m "

_ к а ф е д р а с ы н ы н  б а ш ч ы сы  /  З а в ед у ю щ и й  к аф ед р ой

T h e  head  o f  D ep a r tm en t

О У К т у н  т о р а й ы м ы  /  П р ед  сед; 

T h e  ch a irm a n  o f  th e  E C M - ^ / О Б  ба ш ч ы сы  /  Н а ч а л ь н и к  У У  /  H ead o f  ED Д ы к ан ал н ев  К .М ./Д ы к ан ал исв  K.IVL/Dykanalicv К . М.



"БЕКИТЕМИН / УТВЕРЖДАЮ / CONFIRM" 
Институттун директору /  Директор института / 
Director of the Institute______________________

ПРОФИЛЬ / ПРОФИЛЬ / PROFILE: Технология производства продукции и организация общественного питания
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работы в часах/Amount of work in 

hours

Окутуунун I-жылы/ 1-й год обучения/ 1st 
year o f study

Окутуунун 2-жылы/ 2-й год обучения/ 
2nd year of study

Окутуунун 3-жылы/ 3-й год обучения/ 
3rd year o f study

Окутуунун 4-жылы/ 4-й год обучения/ 
4th year of study Семсстрлер боюнча 

отчет/ Отчет по 
семестрам/ 

Semester's report
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жум./нед/weeks
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(ЖС/ВС/SS) -16 
жум./недДуеек5

5 сем/sem  
(KC/OC/AS)-16 
жум./нед/weeks
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Б1.1. ГУ М А Н И ТА РД Ы К , СО Ц И А Л Д Ы К  Ж АН А  Э К О Н О М И К А Л Ы К  Ц И К Л  /  ГУ И А Н И ТА РН Ы Й , С О Ц И А Л Ь Н Ы Й  И Э К О Н О М И Ч ЕС К И Й  Ц И К Л  /  HUM ANITARIAN, SO CIA L AND ECO N O M IC CYCLE

ВА РИ А ТИ ВД УY Б 0 Л У К  /  ВА РИ А ТИ ВНА Я ЧА С Т Ь  /  V ARIABLE PART:
12 300 0 2 1,5 5 0 0 3,5 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Ж О Ж дун ком понента /  В узовский ком понент / U niversity com ponent 7 150 0 2 0 0 0 0 3,5 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.1.П1

Кыргызстандын тарыхы / И стория К ы ргы зстана/ History o f  Kyrgyzstan
ГиОН 3 90 32 16 16 58 1 1 3 4 г э

Б1.1.П2
М анас таануу / М анасоведение / Manas Study ГиОН 2 60 24 16 8 36 1 0,5 2 4

Б1.1.ПЗ Кыргызстандын географиясы/География К ы ргы зстана/Geography o f 
Kyrgyzstan

ГиОН 2 60 24 16 8 36 1 0,5 2 1 ГЭ

Тандоо курстар / К урсы  по выбору / Elective courses 5 150 0 0 1,5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.1.В1 Ишкердик жана инновация /  П редпринимательство и инновации /
Entrepreneurship and innovation

ОП 3 90 32 16 16 58 1 1 3 2

Б1.1.В2 Коммуникация психологиясы /  П сихология комм уникаций /  Psychology 
o f communication

ОП

2 60 24 16 8 36 1 0,5 2 2

Б1.1.ВЗ
Чыгармачыл ой жугуртуу /  К реативное мы ш ление /  Creative thinking

ОП

Б1.1.В4 С оциология /  Sociology

ГиОНБ1.1.В5 Саясат таануу /  П олитология /  Political science
Б1.1.В6 К ультурология / Culturology
Б1.1.В7 Диний изилдеелер / Религиоведение /  Religious studies
Б1.2. М А ТЕМ А ТИ КА ЛЫ К Ж АН А  Т А Б И ГЫ Й -И Л И М И Й  Ц И К Л  / М А Т ЕМ А Т И ЧЕ С К И Й  И ЕСТЕСТВЕН Н О  Н АУЧН Ы ]\  Ц И К Л /M A TH EM A TICA L AND NATURAL SCIEN CE CY CLE

ВА РИ А ТИ ВДУУ Б 0 Л У К  /  ВАРИ А ТИ ВНА Я Ч А С ТЬ /  VARIABLE PART:
25 600 4 5 12 15 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Ж О Ж дун ком понента /  Вузовский ком понент /  U niversity com ponent 20 600 4 5 12 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.2.П1 М атем ати ка 2 /  Mathematics 2 в м 5 150 64 32 32 86 2 2 5
в

2

Б1.2.П2 Ф изи ка 2 / Physics 2 Физика 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 2

Б1.2.ПЗ И нф орм атика 2 /  Computer science 2 ИМИ 5 150 64 32 32 86 2 2 5 2

Б1.2.ПЗ

Химия (Органикалык эмес жана органикалык химия) /  Химия 
(Н еорганическая и  органическая химия) / Chemistry (Inorganic and 
organic chemistry)

Хим 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 1

Тандоо курстар / К урсы  по выбору / Elective courses 5 150 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1.2.В1 Кесиптик иш-тармакгагы маалыматтыктехнологиялар/Информационные 
технологии в профессиональной деятельности И С Э

5 150 64 32 32 86 2 2 5 4
Б1.2.В2 Автоматизациялык системаларын долборлоо/ CAD/С истем ы  

а втом атиза ци и п роектирова ния/С AD АиР

Б1.2.ВЗ Микробиология ПНТ
Б1.3. К Е С И П Т И К  Ц И К Л  / П РО Ф ЕС С И О Н А Л ЬН Ы Й  Ц И К Л  / PR O FESSIO N A L CYCLE



с с
Д

ис
ци

пл
ин

ан
ы

н 
ко

д)
'/ 

Ко
д 

ди
сц

ип
ли

ны
/ 

D
isc

ip
lin

e 
co

de

ДИСЦИПЛИН АЛ АР ДЬШ АТАЛЫШЫ /  
НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ/ 

NAME OF THE DISCIPLINE

К
аф

ед
ра

/D
ep

ar
tm

en
t

Жал
колем
труде

Tot
in

ш  эмгек

Саатгардагы иштин келему/Объем 
работы в часах/Amount o f work in 

hours

Окутуунун 1-жылы/ 1-й год обучения/ 1st 
year o f study
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2nd year of study
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3rd year of study

Окутуунун 4-жылы/ 4-й год обучения/ 
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ВА РИ А ТИ ВД YY Б 0 Л  YK / ВА РИ А ТИ ВНА Я ЧА СТЬ / VARIABLE PART: 105 3150 0 0 4 5 17 20 4 5 24 25 16 20 27 30 0 0

Ж О Ж дун ком понента /  В узовский компонент /  U niversity com ponent
75 2250 0 0 4 5 17 20 4 5 16 20 12 15 8 10 0 0

Б1.3.6 Тамакгануу физиологиясы/Ф изиология питания
ТПОП 5 150 80 32 32 70 2 2 5 2

Б1.3.П2 Аналитикалык химия жана физико-химиялык анализдее 
методцору/А налитическая и ф изколлоидная химия ХиХТ 5 150 80 32 48 70 2 3 5

3

—
Б1.3.ПЗ Биохимия п н т 5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

Б1.3.П4 Коомдук тамакгануу мекемелеринин метрологиясы, стандартгоо жана 
тастыктоо/М ет рол огня, стандартизация и  сертиф икация

МиС 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 3

Б1.3.П5
Азык-тулук чийки заттарды товардык-технологиялык 
баалоо/Товароведно-технологическая оценка продовольственного 
сы рья

ТПОП 5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

2
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Окутуунун 3-жылы/ 3-й год обучения/ 
3rd year o f study

Окутуунун 4-ясылы/ 4-й год обучения/ 
4th year of study Семсстрлср боюнча 

отчет/ Отчет по 
семестрам/ 

Semester's report
емкость/ 
al labor 
ensity

Ба
рд

ыг
ы 

/ В
се

го
/ 

T
ot

al

алардын ичинсн:/из 
них:/ from them:

9з
 

ал
ды

нч
а 

иш
те

в/
 С

ам
ос

то
ят

ел
ьн

ая
 

ра
бо

та
/ 

In
de

pe
nd

en
t 

w
or

k

1 сем/sem 
(KC/OC/AS) -16 
яды ./нед./weeks

2 сем/sem 
(ЖС/ВС/SS) -16 
жум. /нсд /weeks

3 сем/sem 
(KC/OC/AS)-16 
жум./нед/weeks

4 сем/sem  
(ЖС/ВС/S S )-16 
жум./нед/weeks

5 ссм/sem  
(KC/OC/AS) -16 
жум./нед/weeks

6 сем/sem 
(ЖС/ВС/SS) -16 
жум./нсд/weeks

7 сем/sem 
(KC/OC/AS) -16 
жум./не д./weeks

8 сем/sem 
(ЖС/ВС/SS) -16 
жум./нед./weeks

Л
ек

ци
ял

ар
/Л

ек
ци

и/
 l

ec
tu

re
s

Л
аб

ор
ат

ор
ия

лы
к/

Л
аб

ор
ат

ор
ны

 
е/ 

la
bo

ra
to

ry

П
ра

кт
ик

ал
ы

к/
П

ра
кт

ич
ес

ки
е/

Pr
ac

tic
al

лк
/ 

лк
/ 

1е
с

■§

8
ч пр

/ 
пр

/ 
рг

ас

К
ре

ди
т

/C
re

di
t

1 лб
/л

б/
 l

ab

пр
/ 

пр
/ 

рг
ас

K
pe

du
m

/C
re

di
t

лк
/ 

лк
/ 

le
c

лб
/л

б/
 

la
b

!
1*
о.с

5
I

лк
/ 

лк
/ 

1е
с

лб
/л

б/
 l

ab

пр
/ 

пр
/ 

рг
ас 3

1
*§
§

лк
/ 

лк
/ 

le
c

лб
/л

б/
 l

ab S.
¥ 5

£

лк
/ 

лк
/ 

le
c

лб
/л

б/
 

la
b

пр
/ 

пр
/ 

рг
ас 1

j

£

ч
■2ч

£>

j

Е

в

K
pe

du
m

/C
re

di
t

I
1 лб

/л
б/

 l
ab 1

в
в

%а

1-

сы
на

к/
эк

за
м

ен
/е

ха
ш

1

I

1

К
И

.К
Д

/К
Р,

 К
П

/C
W

, 
С

Р

К
ре

ди
ты

/ 
Cr

ed
its

 
E

C
T

S

Са
ат

та
р/

 Ч
ас

ы
/ 

H
ou

rs

Б1.3.П6 изилдее жолдору/Методы исследований свойств сырья и продукции 
общественного питания

т п о п 5 150 64 32 32 86
(

2 г 1 *4 >
4

Б1.3.П7
Коомдук тамак-аш жайынын жараяндары жана жабдыктары/Процессы и  

а п п а р а т ы  н а  п р е д п р и я т и я х  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я /P r o c e s s e s  a n d  

d e v ic e s  o f  f o o d  p r o d u c t io n МАПП 5 150 64 32 32 86 2 2. 5
5

Б1.3.П8
Чийки затты кайра и ш тетуун ун  жалпы  принциптсри жана  

технологиялы к н еги зд ер и /О б щ и с  п р и н ц и п ы  п е р е р а б о т к и  с ы р ь я  и о сн о в ы  

т е х н о л о ги и  о т р а с л и

ТПОП 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 ■? 5

Б1.3.П9 К оо м д у к  там ак-аш  ендурушунун ф изико-хим иялы к н еги зд ер и /Ф и зи к о -х и м и ч еск и е  
о с н о в ы  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к ц и и  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я

ТП О П 5 150 64 32 32 86
|Д

2 2 5 5

Б1.3.П10 К оом дук  там ак-аш  тармагы ны н ж а б д у у л а р ы /О б о р у д о в а н и я  п р е д п р и я т и й  

о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я
МАПП 5 150 64 32 32 86 ь

<

2 2 ) 5 5

Б1.3.П11 К оом дук  тамактануудагы  азыктарды ен д у р у у н у н  т ехн ол оги я сы  (курстук  

и ш )/Т е х н о л о г и я  п р о и зв о д с т в а  п р о д у к ц и и  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я  (к у р с о в а я  

р а б о т а )

Т П О П 5 150 64 32 16 16 86
/

2 1 1 5 6 6

Б1.3.П12 Окуу-изилдее и ш т е р и / У ч е б н о - и с с л е д о в а т е л ь с к а я  р а б о т а
ТПОП 5 150 64 32 32 86 2 2 5

}
6

Б1.3.П13
Коомдук тамактануу мекемелеринин санита'риясы жана 
г и г и е н а с ы /С а н н т а р и я  и  г и г и е н а  в  п р е д п р и я т и я х  о б щ е с т в е н н о г о  

п и т а н и я

т п о п 5 150 64 32 32 86 — 2 2 5 6

Б1.3.П14 Коомдук тамактануу мекемелеринде вндурууиу жана тейлеену уюштуруу 
(курстук и ш ) / О р г а н и з а ц н я  п р о и з в о д с т в а  и  о б с л у ж и в а н и я  в  

п р е д п р и я т и я х  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я  ( к у р с о в а я  р а б о т а )

т п о п 5 150 64 32 32 86 2 2 5 7 7

Б1.3.П15
Коомдук тамактануудагы ХАССЩпродукциянын сапатын контролдоонун 
негиздери менен)/ХАССП в  о б щ е с т в е н н о м  п и т а н и и  ( с  о с н о в а м и  

к о н т р о л я  к а ч е с т в а  п р о д у к ц и и )

т п о п 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 7



1 1

ДИСЦИПЛИНAJIАРДЫН АТАЛЫШЫ / 
НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ/ 

NAME OF THE DISCIPLINE

Жалпы эмгск 
келему/ Общая 
трудоемкость/ 

Total labor 
intensity

Сааггардагы ииггин келему/Объем 
работы в часах/Amount o f work 

hours

алардын ичинен:/из 
них:/ from them:

>  |

S i  
I -I

Окутуунун 1-жылы/ 1-й год обучения/ 1st 
year o f study

1 ссм/sem 
(KC/OC/AS) -16 
жум./нед/weeks

2 сем/sem  
(ЖС/ВС/SS) -16 
жум. /нед  Aveeks

Окутуунун 2-жылы/ 2-й год обучения/ 
2nd year o f study

3 сем/sem  
(KC/OC/AS) -16 
жум./н ед /weeks

4 сем/sem  
(ЖС/ВС/SS) -16 
жум./нед /weeks

Окутуунун 3-жылы/ 3-й год обучения/ 
3rd year of study

5 сем/sem  
(KC/OC/AS)-16 
жум. /нед /weeks

бсем/sem 
(ЖС/ВС/SS) -16 
жум./н ед /weeks

Окутуунун 4-жылы/ 4-й год обучения/ 
4th year of study

7 сем/sem 
(КСЮС/AS) -16 
жум. /не д  /weeks

8 сем/sem  
(ЖС/ВС/S S )-16  
жум. /нед /weeks

Семсстрлер боючча 
отчет/ Отчет по 

семестрам/ 
Semester's report

Тандоо к у р с тар / К урсы  по выбору / Elective courses 900 19 20

Б1.3.В1

Б1.3.В2

Коомдук тамакгануу мекемелериндеги кесилтик 
этикет/П рофессиональны й эти кет в предприятиях общественного ТПОП 64 32 32 86

питания

Атайын тамакгануу турлерунун технологиясы жана уюштуруу (балдардьш 
мектепке чей инки жана мекгептик, диеталык жана дарылоо- 
профилактикалык) /Технология и организация специальны х видов 
питани я (детского дош кольного и  ш кольного, диетического и лечебно- 
п роф ила ктического) ___________________________________________

ТПОП 86

( 5

Б1.3.ВЗ

Б1.3.В4

Тамак-аш азыктарын сенсордук аныкгоо/Сенсорный анализ качества 
пищ евы х продуктов __________________________________________ •

ТПОП

150 64 32 32 86
Чет элдик жана кыргыздын улуттук ашканасыньш тамакгарын даярдоо 
технологиясы/ Технология приготовления блюд кы ргы зской  
национальной и зарубежной кухни
Коомдук тамак-аш мекелерин долбоорлоо/П роектирование предприятий 
общ ественного питания_____________________________________________

ТПОП

Б1.3.В5

Б1.3.В6

ТПОП 48 48 102

Азыктык жана биологиялык активдуу кошулмалары/Пищевые и 
биологически ак ти вн ы е добавки______________________________ ТПОП 64 32

Б1.3.В7

Б1.3.В8

Азык-тулук чийки заттарынын ж ана коомдук тамак-аш азыктарынын 
коопсуздугу/ Безопасность продовольственного сы рья  и продукции 
общ ественного питания_____________________________________________ ТПОП 150 64 32 86

Тамак-аш енер жай ишканаларында технологиялык эсеп жана 
чыгымдарды башкаруу/Технологический учет и  управление затратам и  
на предприятиях индустрии питания__________________________________ ТПОП

Б1.3.В9 И нновационны е технологии производства продукции общественного 
питания

ТПОП

150 64 32 32 86

Б1.3.В10 Коомдук тамак-аш мекемелеринде ун жана кондитердик азыктарды 
даярдоо технологиясы/Технология производства мучны х кулинарны х 
и кондитерских изделий в предприятиях общественного питания_____

ТПОП

Б1.3.В11

К оом дук  там актануу м ек ем ел ер и н де муздаты лган ж ан а тондурулган  азыктарды  
и ш теп чы гуу ж ан а м уздаткы ч т ех н о л о ги я сы /Х о л о д и л ь н а я  т е х н о л о ги я  и 

п р о и зв о д с т в о  о х л а ж д е н н о й  и  з а м о р о ж е н н о й  п р о д у к ц и и  в  п р е д п р и я т и я х  
о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я

ТПОП
\ 150 64 32 32 86

Б1.3.В12 Бухгалтерский учет и стратегия планирования деятельности 
предприятий общественного питания

ТПОП

_ к а ф с д р а с ы н ы н  б а ш ч ы с ы  /  З а в е д у ю щ и й  к а ф е д р о й

T h e  h ead  o f  D e p a r tm e n t "

О У К т у н  т о р а й ы м ы  /  П р е д се д а т е л ь  У М К  /  

T h e  c h a irm a n  o f  the E C M О Б  б а ш ч ы с ы  /  Н а ч а л ь н и к  У У  /  H ea d  o f  Е Д м к а н а л и с в  К .М ./Д ы к а н а л н св  K .M ./D y k a n a licv  К . М .



(

"БЕКИТЕМИН /  УТВЕРЖДАЮ  /  CONFIRM"
Институттун директору/ Директор института/ П Р О Ф И Л Ь  /  П Р О Ф И Л Ь  /  P R O F IL E : Технология продукции и организация обслуживания в ресторанах и гостинечных комплексах
Director o f the Institute___________________________________

20___ ж./г./у

"1 Жалпы эмгек

Сааттардагы иштин колому/Объсм 
работы в часах/Amount o f  work in

Окутуунун 1-жылы/ 1-й год обучения/ 1st 
year o f  study

Окутуунун 2-жилы/ 2-й год обучения/ 
2nd year o f  study

Окутуунун 3-жылы/ 3-й год обучения/ 
3rd year o f  study

Окутуунун 4-жылы/ 4-й год обучения/ 
4th year o f  study Семсстрлер боюнча 

отчет/ Отчет по

1
8

трудоемкость/ 
Total labor 

intensity

алордын ичииснУкз 
н и х/ front them:

I  

1 ?

I I

1 сем/sem 
(KC/OC/AS) -16 
жум Умел ./weeks

2 сем/sem 
(ЖС/ВС/SS)-16
жум УнедУ weeks

3 сем/sem 
(KC/OC/AS) -16 
жум Унсд ./weeks

4 осм/sem 
(ЖС/ВС/SS)-16 
жум Унсд/weeks

5 ссм/sem 
(KC/OC/AS) -16
ЖумУ|КУ^'Свк5

6 ссм/sem 
(ЖС/ВС/SS) -16 
жyмУнeдУweeks

7 ссм/sem 
(KC/OC/AS) -16 
жyмУllcдУwccks

8 ссм/sem 
(ЖС/ВС/SS) -16
жум Унсд У weeks

семестрам/ 
Semester’s  report

* 1 ДИСЦИПЛИНАЛАРДЫНЛТАЛЫШЫ / 
НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ/ 

NAME OF THE DISCIPLINE
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Б 1 .1 . Г У М А Н И Т А Р Д Ы К , С О Ц И А Л Д Ы К  Ж А Н А  Э К О Н О М И К А Л Ы К  Ц И К Л  /  Г У М А Н И Т А Р Н Ы Й , С О Ц И А Л Ь Н Ы Й  И  Э К О Н О М И Ч Е С К И Й  Ц И К Л  /  H U M A N IT A R IA N , S O C IA L  A N D  E C O N O M IC  C Y C L E

В А Р И А Т И B /IY V  Б О Л  Y K  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T :
12 300 о 2 1,5 ш 0 0 Г : 3 ,5 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Ж О Ж д у н  к о м п о н ен т и  /  В у зо в ск и й  к о м п о н ен т  /  U n iv ersity  com p on en t 7 150 0 2 0 0 0 0 3,5 5 0 0 0 0 0 0 f i l l i p  J
■ v::

0

Б 1.1.П 1

Кы ргы зстанды н тарыхы /  И сто р и я  К ы р гы зст а н а / H istorv o f  Kyrgyzstan
ГиОН 3 90 32 16 16 58 1 1 3 4 Г Э

Б 1.1 .П 2
М анас таануу /  М а н а со в ед ен и е  /  M anas Study ГиОН 2 60 24 16 8 36 1 0,5 2 4

Б 1.1.П З Кы ргы зстанды н географ и ясы /Г еограф н я  К ы р гы зстан а /G eography o f  
K yrgyzstan

ГиОН 2 60 24 16 8 36 1 OjS 2 1 Г Э

Т а н д о о  к у р ст а р  /  К урсы  п о  в ы б о р у  /  E lective  cou rses 5 150 0 0 L5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Б1 I B ! И ш кердик ж ана инновация /  П р ед п р и н и м а т ел ь ст в о  и  и н н о в а ц и и  /  
Entrepreneurship and innovation

ОП 3 90 32 16 16 58 1 1 3 2

Б 1 .1 .В 2 Ком муникация психологиясы  /  П с и х о л о ги я  к о м м у н и к а ц и й  /  P sychology  
o f  com m unication

ОП

Б 1.1 .В З
Чыгармачыл ой ж угуртуу /  К р еа т и в н о е  м ы ш л ен и е  /  Creative thinking

О П

60 24 16 36 1 0 ,5
Б 1 .1 .В 4 С о ц и о л о г и я  /  S ocio logy

2
2

Б 1 .1 .В 5 Саясат таануу /  П о л и т о л о ги я  /  Political sc ience Г иО Н
Б 1.1 .В 6 К у л ь т у р о л о ги я  /  Culturology

Б 1 .1 .В 7 Д и н и й  и зи л д еел ер  /  Р ел и ги о в ед ен и е  /  R eligious studies

Б 1 .2 . М А Т Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  Т А Б И Г Ы Й -И Л И М И Й  Ц И К Л  /  М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  И Е С Т Е С Т В Е Н Н О  Н А У Ч Н Ы Й  Ц И К Л /M A T H E M A T IC A L  A N D  N A T U R A L  S C IE N C E  C Y C L E

В А Р И А Т И В Д Y Y  Б О Л У К / В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T :
25 600 4 5 12 15 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0

Ж О Ж д у н  к о м п о н е н т и /В у з о в с к и й  к о м п о н е н т  /  U n iv ersity  com p on en t 20 600 4 5 " 12 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 о  ' i f 0

Б 1.2.П 1 М а т е м а т и к а  2  /  M athem atics 2 в м 5 150 64 32 3 2 86 2 2 5 2

Б 1 .2 .П 2 Ф и зи к а  2  /  P hysics 2 Ф изика 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 2

Б 1.2.П З И н ф о р м а т и к а  2  /  C om puter science 2 П М И 5 150 64 32 3 2 86 2 2 5 2

Б 1.2.П З

Х и м и я  (Органикалык эм ес  ж ана органикалык хим ия) /  Х и м и я  
(Н ео р г а н и ч еск а я  и о р га н и ч еск а я  х и м и я ) / Chemistry (Inorganicand  
organic chem istry)

Х и м 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 1

Т а н д о о  к у р с т а р /  К у р сы  n o  в ы б о р у  /  E lective  courses ш . 150 0 0 0 0 0 И: 0 0 И15Р 0 0 0 0 0 0 0 0

Б 1.2.В 1 К есиптик иш -тармактагы маалыматгык техн ал оги я л ар /И н ф ор м ац и он ны е  
т ех н о л о ги и  в п р о ф есси о н а л ь н о й  д ея т ел ь н о ст и И С Э

5
Б 1 .2 .В 2

Автоматизациялы к системалары н д ол бор л оо / C A D /С и ст ем ы  
а в т о м а т и за ц и и  п р о ек т и р о в а н и я /C A D А иР

5 150 64 32 32 86 2 2 4

Б 1.2.В З М икробиология П И Т

Б 1.3 . К Е С И П Т И К  Ц И К Л  /  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й  Ц И К Л  /  P R O F E S S IO N A L  C Y C L E
В А Р И А Т И В Д У У  Б О Л У К /В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T : 105 315 0 ill о 0 шшшшш 5 17 2 0 4 5 24 25 16 20 27 30 0 0

Ж О Ж д у н  к о м п о н ен т и  / В у зо в ск и й  к о м п о н е н т /U n iv ers ity  co m p o n en t
75 225 0 0 0 4 . 5 17

!
20 4 5 16 20 12 15 8  f 10 0 0



ТП О П 5 150 80 32 32 70 2 2 5 2

Б 1.3 .П 2 Аналитикалык хим ия ж ана физико-химиялы к анализдев
Х и Х Т 5 150 80 32 48 70 2 3

3

Б 1.3.П З Б и о х и м и я п н т 5 150 64 32 32 86 2 2 3

Б 1 .3 .П 4 Коомдук тамактануу м екем елеринин метрологиясы , стандартгоо ж ана М иС 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 1 3

Б 1 .3 .П 5 А зы к-тулук нийки заттарды товарды к-технологиялы к баалоо/Т овароведно- т п о п 5 150 64 32 32 86 2 2 3

Б 1.3 .П 6
Коом дук тамактану азыктарынын ж ана чийки заттарды н к асиетерин

т п о п 5 150 64 32 32 86 2 2 4

Б 1 .3 .П 7 Коомдук тамак-аш жайыны н жараяндары  ж ана ж абды ктары /П роцессы  и 
а п п а р а т ы  н а  п р ед п р и я т и я х  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я /P rocesses  and

М А П П 5 150 64 32 32 86 2 2

5

Б 1.3 .П 8
Чийки затгы кайра иштстуунун жалпы принциптсри жана 
технологиялык нсгиздери/Общнс принципы переработки сырья и основы т п о п 5 150 64 32 16 16 86 ч : 2 1 1 5

Б 1 .3 .П 9 Коомдук тамак-аш ендурушунун физико-химиялык нсгиздери/Физнко-химнчсскис тп о п 5 150 64 32 32 86
? С. ; 2 2 f 5

Б 1.3 .П 10 Коомдук тамак-аш тармагьшын жабдуулары/Оборудования предприятий МАПП 5 150 64 32 32 86 2 2 ; 5

Б 1 .3 .П 1 1
Рссторандагы коомдук тамактануудагы азыктарды ендуруунун технологиясы (курстук 
иш)ЛГсхнолоп1я производства продукции общественного питания в  ресторанах

ТПОП 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 6 6

Б 1.3 .П 12 тп о п 5 150 64 32 32 86 2 2 '( 5 6

Б 1.3 .П 13
Ресторан  ж ана мейманкана ком плекстеринин санитариясы  ж ана  
ги гиен асы /С ан и тари я  и  г и г и е н а  в  р ест о р а н а х  и  го ст и н еч н ы х

т п о п 5 150 64 32 32 86 2 2 5 6

Б 1.3 .П 14 Ресторанда ж ана м ейманкана ком плекстеринин е н д у р у у н у  ж ана тей л еен у  
ую ш туруу (курстук и ш )/О р га н и за ц и я  п р о и зв о д ст в а  и  о б сл у ж и в а н и я  в  

р ест о р а н а х  и  гост и н еч н ы х  к о м п л ек с а х  (к у р со в а я  р а б о т а )

т п о п 5 150 64 32 32 86 2 2 7 7

Б 1.3 .П 15

Коом дук тамактануудагы Х А С С П /Х А С С П  н и н д у ст р и и  п и т а н и я

Т11011 5 150 64 32 16 16 8 6 2 1 1 7

З а н д о о  K vpcrap  / К ур сы  п о  в ы б о р у  / E lective  co u rses 3(1 900 0 0 0 0 0 0 1 8 5 4 19 0 0 0

Б 1.3.В 1
Коом дук тамактануу мскем елеринлеги кесиптик
эти к ет /П р оф есси он ал ь и ы й  э т и к е т е  п р ед п р и я т и я х  о б щ ест в ен н о го т п о п

5 150

64 32 32 86
2 2 1

5ч 5

Б 1 .3 .В 2 т п о п 64 3 2 32 86

«

1  2 2

Б 1.3 .В З Тамак-аш азыктарын сенсордук  а н ы к тоо /С ен сор н ы й  а н а л и з к ач еств а  

п и щ ев ы х  п р одук т ов

т п о п

5 150 64 32 32 86 2 2 5

1

6

Б 1.3 .В 4 Б ухгалтерский у ч ет  и  стратегия планирования деятел ьности  предприятий  

общ еств енн ого питания т п о п




