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Объем недельной аудиторной нагрузки по видам занятий, в час.

оо/ог/овСеместры
К О С) 2 (ВС) 3(О С) 4 (ВС)

Лк Лб Пр Кред. Лк Лб Пр Кред. Лк Лб Пр Кред. Лк Лб Пр Кред.
Блок 1

М1.1 Общенаучный цикл

Базовая часть 20 450

M l.1.1 Технический английский язык ИЯ 5 150 3 5 ОО
M l.1.2 Планирование, организация эксперимента и обработка экспериментальных данных ТК 5 150 2 1 5 ОО
M l.1.3 Педагогика и психология высшей школы ип 5 150 2 1 5 о
M l.1.4 Философские проблемы науки и техники ФиСН 5 150 2 1 5 о
В ар и ати в н ая  часть 10 300
М1.1.П1 Сенсорный анализ пищевых продуктов ТК 5 150 3 5 о
М1.1.П2 Пищевая эпидемиология ТК 5 150 2 1 5 о
Дисциплины по выбору студента 5 150
М1.1.В1 Современные научные проблемы в пищеых и перерабатывающих отраслях Т К

5
150 3 5 в

М1.1.В2 Методология науки о пище ТК 150 3 в
Б1.2 Профессиональный цикл
Базовая часть 15 450
M l.2.1 Компьютерные технологии в науке, производстве, образовании пм 5 150 3 5 о
M l.2.2

Общие принципы создания и медико биологические основы производства пищевых 
продуктов ТК 5 150 2 1 5 ОО

M l.2.3 Биотехнология детских, диетических, алкогольных, безалкогольных напитков ТК 5 150 2 1 5 ОО
В ар и ати вн ая  часть 20 600
М1.2.П1 Анализ и контроль качества и безопасность пищевых продуктов ТК 5 150 2 1 5 о
М1.2.П2 Химия вкуса, цвета и аромата ТК 5 150 2 1 5 о
М1.2.ПЗ Методы идентифиикации и фальсификации пищевых продуктов ТК 5 150 2 1 5 о
М1.2.П4 Технология получения продуктов с различными сроками хранения ТК 5 150 2 1 5 о
Дисциплины по выбору студента 10 300
М1.2.В1 Продукты полуфункционального назначения ТК 5 150 2 1 5 в
М1.2.В2 Системы безопасности пищевых продуктов ТК 5 150 2 1 в
М1.2.ВЗ Новые пищевые продукты для рационального и сбалансированного питания ТК 5 150 2 1 5 в
М1.2.В4 Системы менеджмента качества ТК 5 150 2 1 в
Блок 2 Практики и научно-исследовательская работа 20 600
М2.1 Производственная практика 5 150 5 5 ОО
М2.2 Педагогическая практика 5 150 5 5 ОО
М2.3 Научно-исследовательская практика 10 300 10 10 ОО

Блок 3
Итоговая государственная аттестация (включая подготовку магистерской 
диссертации) 20 600 20 ОО

Всего: , 120 .1600 30 30 30 30

ОО - обязательные дисциплины определенного семестра О - обязательные дисциплины без привязки к определенному семестру
Примечание: *  -  изучение данной дисциплины со сдачей Госэкзамена засчитывается как вступительный экзамен при поступлении в аспирантуру

Завкафедрой ТК_ Коджегулова Д. А. Декан ВШМ 'муров Ж. М.

В - дисциплины по выбору студента 
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