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М1.1. 

15 450

М1.1.1 5 150 х

М1.1.2 5 150 х

М1.1.3 5 150 х

15 450 х

30 900

М1.2. 

20

М1.2.1 5 150 х

М1.2.2 5 150 х

М1.2.3 5 150 х

М1.2.4 5 150 х

30 х х

50

Блок 2.

М2.1 5 150 х

М2.2 5 150 х

М2.3 10 150 х

20 600

Блок 3. 20 600

120 3600

Элеманова Р.Ш.  

Направление: 740300 Технология продукции и организация 

общественного питания

Квалификация:  магистр

Нормативный срок обучения: 2 года

№ п/п Наименование дисциплин по ГОС

Общая трудоемкость
Примерное распределение по 

семестрам 

в
 к

р
ед

и
т
а

х

Количество недель

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ  ЦИКЛ

2

Базовая часть

Высокотехнологичные производства продуктов питания

в
 ч

а
са

х

Блок 1.

Педагогика и психология высшей школы

ОБЩЕНАУЧНЫЙ  ЦИКЛ 

Базовая часть

Технический иностранный язык

Итого:

Планирование, организация эксперимента и обработка экспериментальных данных

Вариативная часть, в т.ч. дисциплины по выбору студентов*

Председатель УМО базового вуза

Информационные технологии контроля качества пищевого сырья и готовой продукции

Вариативная часть, в т.ч. дисциплины по выбору студентов*

ПРАКТИКИ  И  НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКАЯ РАБОТА

Производственная практика

Педагогическая практика

Научно-исследовательская практика

Приложение к ГОС ВПО на правлению "740300 Технология продукции и организация общественного питания", утвержденному МОиН КР №1578/1 от 

21.09.2021г.

Итого:

Примерный учебный план по направлению "740300 Технология продукции и организация общественного питания" разработан Учебно-методическим объединением по 

образованию в области техники и технологии при базовом вузе - разработчике ГОС ВПО - Кыргызском государственном техническом университете им.И.Раззакова, 

протокол №1 от 15.03.2021г.

МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ КЫРГЫЗСКОЙ РЕСПУБЛИКИ

Примерный учебный план

Итого:

Итоговая государственная аттестация (включая подготовку магистерской диссертации)

Всего за весь период обучения:

Микробиология и эпидемиология в области питания / Пищевая эпидемиология

Современные методы исследований сырья и продуктов питания


