
Кафедрага  бекитилген, сабактардын тизмеги. 

  

 

  

Сабакттардын аты Кесипттин аты 

 

 

Окуу планы 

боюнча 

бардык 

аудиториялык 

сааттар 

  

   лк. лб. пр. инд 

1 

  

2 

  

3 

  

4 

  

5 

  

6 

  

7 

  

8 

  

    

 

740300 

Коомдук 

тамактануу 

азыктарынын 

технологиясы 

жана аны 

уюштуруу 

          

1 Тамактануу физиологиясы   64 32   32   

2 Технологияга киришүү   32 32   16   

3 

Коомдук тамак аш 

өндүрүүнүн физико-

химиялык негиздери жана 

чийки затты кайра 

иштетүүнүн жалпы 

принциптери 

  96 48 48     

4 
Метрология, стандартизация 

жана сертификация 
  64 32   32   

5 

Азык-түлүк чийки заттарды 

товардык-технологиялык 

баалоо 

  80 32 48     

6 
Азыктык жана биологиялык 

активдүү кошулмалар 
  64 32 32     

7 

Чийки заттардын  жана 

тамак-азыктардын 

касиеттерин изилдөө 

жолдору 

  80 48 32     

8 

Коомдук тамактануу 

азыктардын технологиясын 

тейлөөнү уюштуруу 

  80 48   32   



9 

Муздаткыч технологиясы 

жана коомдук тамак аш 

мекемелеринде  тоң заттарды 

чыгаруу 

  32 16   16   

10 Технологияга киришүү   96 48 48     

11 
Коомдук тамактануу 

азыктардын технологиясы 
  80 32 32 16   

12 

Тамактануу азыктардын 

технологиясынын 

ресторандык 

сертификациясы 

  48 32   16   

13 

Коомдук тамак аш 

мекемелеринде  тамак аштын 

сапатын көзөмөлдөө 

  64 32 32     

14 
Тамактануунун санитариясы 

жана гигиенасы 
  80 48 32     

15 

Коомдук тамак аш 

азыктарынын жана азык-

түлүк чийки заттарынын 

коопсуздугу 

  48 32 16     

16 
Коомдук тамак аш 

мекемелерин долборлоо 
  48 32   16   

17 
Тамак аш азыртарынын 

сапатын сенсордук изилдөө 
  64 32 32     

18 

Кыргыз улуттук жана чет 

элдин тамактарын жасоо 

технологиясы 

  96 48 48     

19 

Коомдук тамак-аш 

ишканаларындагы 

бухгалтердик эсептер 

  64 32   32   

20 

Ресторандагы коомдук 

тамактануу азыктардын 

технологиясы 

  80 32 32 16   

21 
Ресторандагы тейлөөнү 

уюштуруу 
  96 48   48   

22 

Мейманкана 

комплекстеринде 

тамактанууну жана тейлөөнү 

уюштуруу 

  80 32 16 32   

23 

Мейманкана алдындагы 

тамактануу жайларындагы 

жана ресторандардагы 

кызматтардын 

сертификациясы 

  48 32   16   

24 

Мейманкана алдындагы 

тамактануу жайларын жана 

ресторандарды долбоорлоо 

  80 32   48   



25 Ресторандык иш   64 32 16 16   

26 
Коомдук тамак аштагы 

кесиптик маданият 
  64 32   32   

27 
Тамактануу тармагындыгы 

ХАССП 
  64 32   32   

28 

Коомдук тамак-аш 

мекемелеринде ун жана 

кондитердик азыктарды 

даярдоо технологиясы 

  64 32 32     

29 

Кыргыз улуттук 

ашканасынын  тамактарын 

технологиясы 

  64 32 32     

30 
Чет элдердин тамактарын 

технологиясы 
  64 32 32     

31 Тамак  аш химиясы   64 32 32     

    580300 Коммерция           

1 Коммерция теориясы   64 32   32   

2 Тамактануу физиологиясы   64 32   32   

3 Тамак  аш химиясы   48 32 16     

4 
Коомдук тамак аштагы 

кесиптик маданият 
  48 32   16   

5 

Коомдук тамак аш 

ишканаларындагы жана 

статистика боюнча 

бухгалтердик эсептер 

  32 16   16   

6 

Чийки заттардын  жана 

тамак-азыктардын 

касиеттерин изилдөө 

жолдору 

  64 32 32     

7 Технология чойросу   80 32 32 16   

8 
Тамактануу тармагындыгы 

ХАССП 
  64 32 16 16   

9 

Коомдук тамактануу 

мекемелеринде 

тейлөөсүн  долбоорлоо 

  64 32   32   

10 
Коомдук тамактануудагы 

азыктардын технологиясы 
  80 48 32     

11 

Коомдук тамактануу 

мекемелеринде тейлөөнү 

уюштуруу 

  64 32   32   

12 
Тамактануунун санитариясы 

жана гигиенасы 
  64 32   32   

13 
Коомдук тамак аш 

мекемелеринде  тамак ашты 
  96 48 32 16   



жана иштердин сапатын 

көзөмөлдөө 

 

14 
Мекемелерди башкаруу жана 

уюштуруу экономикасы 
  64 32   32   

15 
Коомдук тамак аш өндүрүүнүн 

физико-химиялык негиздери 
  64 32 32     

16 
Азыктык жана биологиялык 

активдүү кошулмалар 
  64 32 32     

17 
Кыргыз улуттук  тамактарын 

жасоо технологиясы 
  48 16 32     

18 Бардын кызматтары   48 16 32     

19 
Чет элдин тамактарын жасоо 

технологиясы 
  64 32 32     

20 
Коомдук тамак аш 

мекемелериндеги  мерчендайзинг 
  64 32   32   

21 
Тамак аш азыртарынын сапатын 

сенсордук изилдөө 
  64 32 32     

22 Окуу-изилдөө иштери   48   48     

23 Ресторандык иш   64 32 32     

 


